|.PJ— PVY (test — zemiaky, strukoviny, obilniny)

1) Ak st zemiaky silno mucnaté a rozvaravé, pouzivaju sa ako:
a) samostatna priloha jedla
b) na Salaty
¢) na vyrobky v priemysle

2) Na skladovanie zemiakov je vhodny sklad:
a) svetly, vetratel'ny s teplotou 0 — 2°C
b) tmavy, vetratelny s teplotou 4 — 8°C
¢) tmavy, suchy s teplotou 10 — 15°C

3) Najvyssiu vyzivova hodnotu zo strukovin ma:
a) hrach
b) SoSovica
c) sdja

4) Cas varenia strukovin mozno skratit’
a) osolenim
b) namacanim
¢) pridanim sody bikarbony

5) Klicek je castou zrna, pri vyrobe muky sa odstraiiuje pre vysoky obsah:
a) bielkovin
b) minerdlnych latok a vitaminov
c) tuku

6) Hlavnou zloZkou obilnin je:
a) Skrob
b) bielkoviny
c) tuk

7) Na mlynské vyrobky roznej zrnitosti sa pouZiva:
a) raz
b) pSenica
¢) jatmen

8) Na vyrobu chleba sa pouzivaju tri zakladné suroviny:
a) muka, voda, drozdie
b) muka, mlieko, drozdie
¢) muka, mlieko, sol’

Vypracujte a poslite do 31.3.2021 na mail:
jaroslavavlasoval708@gmail.com



